Bruschetta

Bauern-Ciabatta, in Olivenél geréstet, mit

Tomatenwiirfeln Knoblauch und Basilikum

Allergen-Dokumentation

enthalt

v
v

Weizen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Roggen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Gerste

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Hafer

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Dinkel

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Khorasan-Weizen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Krebstiere

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Erdniisse

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Ma n de ln (Amygdalus communis L.)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe:

keine

enthalt

%
=

Haselniisse (Corylus avellana)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Walnisse (Juglans regia)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Kaschuniisse (Anacardium occidentale)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Pecaniisse (ca rya illinoiesis)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Paraniisse (Bertholletia excelsa)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Pistazien (Pistazie vera)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Macadamia-.¢er Queenslandniisse

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Sellerie

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sesamsamen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulphite

Lupinen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Die Kennzeichnung der Allergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelverordnung).

Es gibt dariiber hinaus noch andere Stoffe die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen. Trotz sorgfaltiger
Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen enthalten sein, die im
Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.

Hinweis:

Trotz sorgféltiger Zubereitung und Kontrolle kénnen in unseren Speisen Spuren von Allergenen enthalten sein. Rezeptur- oder
Lieferdnderungen sind méglich. Gaste mit Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten bitten wir, sich vor der Bestellung an unser

Servicepersonal zu wenden.



Mozzarella Sticks

Krosse Mozzarellastangen, Sour Cream und
Wildpreiselbeeren

Allergen-Dokumentation

enthalt

v

Weizen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Roggen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Gerste

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Hafer

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Dinkel

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Khorasan-Weizen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Krebstiere

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Erdniisse

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Ma n de ln (Amygdalus communis L.)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe :

keine

enthalt

%
=

Haselniisse (Corylus avellana)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Walnisse (Juglans regia)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Kaschuniisse (Anacardium occidentale)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Pecaniisse (ca rya illinoiesis)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Paraniisse (Bertholletia excelsa)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Pistazien (Pistazie vera)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Macadamia-.¢er Queenslandniisse

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Sellerie

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sesamsamen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulphite

Lupinen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Die Kennzeichnung der Allergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelverordnung).

Es gibt dariiber hinaus noch andere Stoffe die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen. Trotz sorgfaltiger
Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen enthalten sein, die im
Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.

Hinweis:

Trotz sorgféltiger Zubereitung und Kontrolle kénnen in unseren Speisen Spuren von Allergenen enthalten sein. Rezeptur- oder
Lieferdnderungen sind méglich. Gaste mit Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten bitten wir, sich vor der Bestellung an unser

Servicepersonal zu wenden.



Cauli Wings

Vegane Wings aus Blumenkohl in knuspriger
BBQ-Panade, dazu Knoblauchdip

Allergen-Dokumentation

enthalt

v

Weizen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Roggen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Gerste

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Hafer

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Dinkel

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Khorasan-Weizen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Krebstiere

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Erdniisse

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Ma n de ln (Amygdalus communis L.)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe :

keine

enthalt

%
=

Haselniisse (Corylus avellana)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Walnisse (Juglans regia)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Kaschuniisse (Anacardium occidentale)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Pecaniisse (ca rya illinoiesis)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Paraniisse (Bertholletia excelsa)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Pistazien (Pistazie vera)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Macadamia-.¢er Queenslandniisse

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Sellerie

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sesamsamen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulphite

Lupinen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Die Kennzeichnung der Allergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelverordnung).

Es gibt dariiber hinaus noch andere Stoffe die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen. Trotz sorgfaltiger
Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen enthalten sein, die im
Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.

Hinweis:

Trotz sorgféltiger Zubereitung und Kontrolle kénnen in unseren Speisen Spuren von Allergenen enthalten sein. Rezeptur- oder
Lieferdnderungen sind méglich. Gaste mit Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten bitten wir, sich vor der Bestellung an unser

Servicepersonal zu wenden.



Kleiner gemischter Salat

saisonale Blattsalate, Tomaten, Gurken,

Paprika, Mais, rote Zwiebeln

Allergen-Dokumentation

enthalt

Weizen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Roggen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Gerste

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Hafer

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Dinkel

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Khorasan-Weizen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Krebstiere

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Erdniisse

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Ma n de ln (Amygdalus communis L.)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe :

keine

enthalt

%
=

Haselniisse (Corylus avellana)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Walnisse (Juglans regia)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Kaschuniisse (Anacardium occidentale)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Pecaniisse (ca rya illinoiesis)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Paraniisse (Bertholletia excelsa)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Pistazien (Pistazie vera)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Macadamia-.¢er Queenslandniisse

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Sellerie

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sesamsamen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulphite

Lupinen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Die Kennzeichnung der Allergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelverordnung).

Es gibt dariiber hinaus noch andere Stoffe die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen. Trotz sorgfaltiger
Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen enthalten sein, die im
Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.

Hinweis:

Trotz sorgféltiger Zubereitung und Kontrolle kénnen in unseren Speisen Spuren von Allergenen enthalten sein. Rezeptur- oder
Lieferdnderungen sind méglich. Gaste mit Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten bitten wir, sich vor der Bestellung an unser

Servicepersonal zu wenden.



Chicken Fingers

Saftiges Hahnchenfilet in Knusperpanade,
dazu BBQ-Sauce

Allergen-Dokumentation

enthalt

v

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe :

Weizen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Roggen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Gerste

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Hafer

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Dinkel

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Khorasan-Weizen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Krebstiere

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Erdniisse

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Ma n de ln (Amygdalus communis L.)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

enthalt

%
=

Haselniisse (Corylus avellana)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Walnisse (Juglans regia)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Kaschuniisse (Anacardium occidentale)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Pecaniisse (ca rya illinoiesis)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Paraniisse (Bertholletia excelsa)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Pistazien (Pistazie vera)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Macadamia-.¢er Queenslandniisse

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Sellerie

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sesamsamen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulphite

Lupinen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Mit Antioxidationsmittel, Mit Konservierungsstoff oder konserviert

Die Kennzeichnung der Allergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelverordnung).

Es gibt dariiber hinaus noch andere Stoffe die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen. Trotz sorgfaltiger
Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen enthalten sein, die im

Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.

Hinweis:

Trotz sorgféltiger Zubereitung und Kontrolle kénnen in unseren Speisen Spuren von Allergenen enthalten sein. Rezeptur- oder
Lieferdnderungen sind méglich. Gaste mit Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten bitten wir, sich vor der Bestellung an unser

Servicepersonal zu wenden.



Pulled Pork Fri D
ulled Pork Fries =

Pommes Frites, Pulled Pork, Coleslaw, rote Zwiebeln, BBQ-Sauce und
Burgersauce

Allergen-Dokumentation

enthalt enthalt
Weizen Haselniisse (Corylus avellana)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Roggen Walntisse (Juglans regia)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Gerste Kaschuniisse (Anacardium occidentale)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Hafer Pecaniisse (Carya illinoiesis)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Dinkel Paranisse (Bertholletia excelsa)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Khorasan-Weizen Pistazien (Pistazie vera)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Krebstiere Macadamia-.cer Queenslandniisse
und daraus gewonnene Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

v  Eier v Sellerie

und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische v Senf

und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdnisse v Sesamsamen
und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen Schwefeldioxid und Sulphite

und daraus gewonnene Erzeugnisse

v Milch Lupinen

und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Mandeln (Amygdalus communis L.) WGIChtiere

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe :
Mit Antioxidationsmittel, Mit Konservierungsstoff oder konserviert

Die Kennzeichnung der Allergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelverordnung).

Es gibt dariiber hinaus noch andere Stoffe die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen. Trotz sorgfaltiger
Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen enthalten sein, die im
Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.

Hinweis:

Trotz sorgféltiger Zubereitung und Kontrolle kénnen in unseren Speisen Spuren von Allergenen enthalten sein. Rezeptur- oder
Lieferdnderungen sind méglich. Gaste mit Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten bitten wir, sich vor der Bestellung an unser
Servicepersonal zu wenden.



Chicken Fries

Pommes Frites, gebratene Hahnchenbruststreifen, Coleslaw, Rotkohl,
Curry Frittensauce

Allergen-Dokumentation

enthalt enthalt

v Weizen Haselnisse (Corylus avellana)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Roggen Walntisse (Juglans regia)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Gerste Kaschuntisse (Anacardium occidentale)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Hafer Pecaniisse (Carya illinoiesis)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Dinkel Paranilisse (Bertholletia excelsa)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Khorasan-Weizen Pistazien (Pistazie vera)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Krebstiere Macadamia-.cer Queenslandniisse
und daraus gewonnene Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

v  Eier Sellerie
und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Fische v Senf
und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdnisse v Sesamsamen
und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sojabohnen Schwefeldioxid und Sulphite
und daraus gewonnene Erzeugnisse

v Milch Lupinen
und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Mandeln (Amygdalus communis L.) WGIChtiere

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe :
Mit Konservierungsstoff oder konserviert

Die Kennzeichnung der Allergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelverordnung).

Es gibt dartiber hinaus noch andere Stoffe die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kdnnen. Trotz
sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen
enthalten sein, die im Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.

Hinweis:

Trotz sorgféltiger Zubereitung und Kontrolle kdnnen in unseren Speisen Spuren von Allergenen enthalten sein. Rezeptur- oder
Lieferanderungen sind maéglich. Gaste mit Lebensmittelallergien oder Unvertrdglichkeiten bitten wir, sich vor der Bestellung an unser
Servicepersonal zu wenden.



Crispy Feldsalat

Saisonale Blattsalate, gebratener Bacon, Feldsalat, und Croutons mit
unserem Himbeerbalsamico und Joghurtdressing, dazu Baguette

Allergen-Dokumentation

enthalt enthalt

v Weizen Haselnisse (Corylus avellana)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

v Roggen Walniisse (Juglans regia)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Gerste Kaschuntisse (Anacardium occidentale)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Hafer Pecaniisse (Carya illinoiesis)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Dinkel Paranilisse (Bertholletia excelsa)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Khorasan-Weizen Pistazien (Pistazie vera)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Krebstiere Macadamia-.cer Queenslandniisse
und daraus gewonnene Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

v  Eier Sellerie
und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Fische v Senf
und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdnisse v Sesamsamen
und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sojabohnen Schwefeldioxid und Sulphite
und daraus gewonnene Erzeugnisse

v Milch Lupinen
und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Mandeln (Amygdalus communis L.) WGIChtiere

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe :
keine

Die Kennzeichnung der Allergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelverordnung).

Es gibt dartiber hinaus noch andere Stoffe die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kdnnen. Trotz
sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen
enthalten sein, die im Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.

Hinweis:

Trotz sorgféltiger Zubereitung und Kontrolle kdnnen in unseren Speisen Spuren von Allergenen enthalten sein. Rezeptur- oder
Lieferanderungen sind maéglich. Gaste mit Lebensmittelallergien oder Unvertrdglichkeiten bitten wir, sich vor der Bestellung an unser
Servicepersonal zu wenden.



Fithess-Salat

%
=

Saisonale Blattsalate, Tomaten Gurken, Paprika, Mais, rote Zwiebeln,
frische angebratene Champignons, dazu Baguette

Allergen-Dokumentation

enthalt

v
v

Weizen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Roggen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Gerste

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Hafer

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Dinkel

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Khorasan-Weizen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Krebstiere

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Erdniisse

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Ma n de ln (Amygdalus communis L.)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe :

keine

enthalt

Haselniisse (Corylus avellana)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Walnisse (Juglans regia)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Kaschuniisse (Anacardium occidentale)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Pecaniisse (ca rya illinoiesis)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Paraniisse (Bertholletia excelsa)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Pistazien (Pistazie vera)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Macadamia-.¢er Queenslandniisse

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Sellerie

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sesamsamen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulphite

Lupinen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Die Kennzeichnung der Allergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelverordnung).

Es gibt dartiber hinaus noch andere Stoffe die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kdnnen. Trotz
sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen
enthalten sein, die im Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.

Hinweis:

Trotz sorgféltiger Zubereitung und Kontrolle kdnnen in unseren Speisen Spuren von Allergenen enthalten sein. Rezeptur- oder
Lieferanderungen sind maéglich. Gaste mit Lebensmittelallergien oder Unvertrdglichkeiten bitten wir, sich vor der Bestellung an unser
Servicepersonal zu wenden.



Chicken-Salat D
icken-Sala =

Saisonale Blattsalate, Tomaten Gurken, Paprika, Mais, rote Zwiebeln,
frische angebratene Hahnchenbruststreifen, dazu Baguette

Allergen-Dokumentation

enthalt enthalt

v Weizen Haselnisse (Corylus avellana)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

v Roggen Walniisse (Juglans regia)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Gerste Kaschuntisse (Anacardium occidentale)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Hafer Pecaniisse (Carya illinoiesis)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Dinkel Paranilisse (Bertholletia excelsa)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Khorasan-Weizen Pistazien (Pistazie vera)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Krebstiere Macadamia-.cer Queenslandniisse
und daraus gewonnene Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

v  Eier Sellerie
und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Fische v Senf
und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdnisse v Sesamsamen
und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

v Sojabohnen Schwefeldioxid und Sulphite
und daraus gewonnene Erzeugnisse

v Milch Lupinen
und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Mandeln (Amygdalus communis L.) WGIChtiere

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe :
keine

Die Kennzeichnung der Allergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelverordnung).

Es gibt dartiber hinaus noch andere Stoffe die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kdnnen. Trotz
sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen
enthalten sein, die im Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.

Hinweis:

Trotz sorgféltiger Zubereitung und Kontrolle kdnnen in unseren Speisen Spuren von Allergenen enthalten sein. Rezeptur- oder
Lieferanderungen sind maéglich. Gaste mit Lebensmittelallergien oder Unvertrdglichkeiten bitten wir, sich vor der Bestellung an unser
Servicepersonal zu wenden.



Garnelenbowl

%
=

Mango, Avocado, Edamame, Reis, Salat, Frittierte Garnele in
Knusperpanade, fruchtiges Mango Chili Dressing, Sesam Topping

Allergen-Dokumentation

enthalt enthalt

v Weizen Haselnisse (Corylus avellana)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Roggen Walntisse (Juglans regia)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Gerste Kaschuntisse (Anacardium occidentale)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Hafer Pecaniisse (Carya illinoiesis)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Dinkel Paranilisse (Bertholletia excelsa)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Khorasan-Weizen Pistazien (Pistazie vera)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Krebstiere Macadamia-.cer Queenslandniisse
und daraus gewonnene Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier Sellerie
und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Fische v Senf
und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdnisse v Sesamsamen
und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

v Sojabohnen Schwefeldioxid und Sulphite
und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch Lupinen
und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Mandeln (Amygdalus communis L.) WGIChtiere

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe :
Mit Antioxidationsmittel, Mit Stabilisator

Die Kennzeichnung der Allergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelverordnung).

Es gibt dartiber hinaus noch andere Stoffe die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kdnnen. Trotz
sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen
enthalten sein, die im Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.

Hinweis:

Trotz sorgféltiger Zubereitung und Kontrolle kdnnen in unseren Speisen Spuren von Allergenen enthalten sein. Rezeptur- oder
Lieferanderungen sind maéglich. Gaste mit Lebensmittelallergien oder Unvertrdglichkeiten bitten wir, sich vor der Bestellung an unser
Servicepersonal zu wenden.



Chickenbowl D
ickenbow =

Mango, Avocado, Edamame, Reis, Salat, gebratene Hahnchenbrust,
fruchtiges Mango Chili Dressing, Sesam Topping

Allergen-Dokumentation

enthalt enthalt

v Weizen Haselnisse (Corylus avellana)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Roggen Walntisse (Juglans regia)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Gerste Kaschuntisse (Anacardium occidentale)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Hafer Pecaniisse (Carya illinoiesis)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Dinkel Paranilisse (Bertholletia excelsa)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Khorasan-Weizen Pistazien (Pistazie vera)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Krebstiere Macadamia-.cer Queenslandniisse
und daraus gewonnene Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

v  Eier Sellerie
und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Fische v Senf
und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdnisse v Sesamsamen
und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

v Sojabohnen Schwefeldioxid und Sulphite
und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch Lupinen
und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Mandeln (Amygdalus communis L.) WGIChtiere

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe :
Verdickungsmittel, Antioxidationsmittel, Farbstoffe, modifizierte Starke

Die Kennzeichnung der Allergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelverordnung).

Es gibt dartiber hinaus noch andere Stoffe die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kdnnen. Trotz
sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen
enthalten sein, die im Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.

Hinweis:

Trotz sorgféltiger Zubereitung und Kontrolle kdnnen in unseren Speisen Spuren von Allergenen enthalten sein. Rezeptur- oder
Lieferanderungen sind maéglich. Gaste mit Lebensmittelallergien oder Unvertrdglichkeiten bitten wir, sich vor der Bestellung an unser
Servicepersonal zu wenden.



Crispy Cauli Bowl

%
=

Mango, Avocado, Edamame, Reis, Salat, Chicken Fingers, fruchtiges
Curry Dressing, Sesam Topping

Allergen-Dokumentation

enthalt enthalt

v Weizen Haselnisse (Corylus avellana)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Roggen Walntisse (Juglans regia)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Gerste Kaschuntisse (Anacardium occidentale)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Hafer Pecaniisse (Carya illinoiesis)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Dinkel Paranilisse (Bertholletia excelsa)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Khorasan-Weizen Pistazien (Pistazie vera)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Krebstiere Macadamia-.cer Queenslandniisse
und daraus gewonnene Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

v  Eier Sellerie
und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Fische v Senf
und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdnisse v Sesamsamen
und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

v Sojabohnen Schwefeldioxid und Sulphite
und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch Lupinen
und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Mandeln (Amygdalus communis L.) WGIChtiere

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe :
Verdickungsmittel, Antioxidationsmittel, Farbstoffe, modifizierte Starke

Die Kennzeichnung der Allergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelverordnung).

Es gibt dartiber hinaus noch andere Stoffe die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kdnnen. Trotz
sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen
enthalten sein, die im Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.

Hinweis:

Trotz sorgféltiger Zubereitung und Kontrolle kdnnen in unseren Speisen Spuren von Allergenen enthalten sein. Rezeptur- oder
Lieferanderungen sind maéglich. Gaste mit Lebensmittelallergien oder Unvertrdglichkeiten bitten wir, sich vor der Bestellung an unser
Servicepersonal zu wenden.



Potato

%
=

Ofenkartoffel mit Sour Cream und gemischter Salatbeilage

Allergen-Dokumentation

enthalt

Weizen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Roggen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Gerste

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Hafer

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Dinkel

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Khorasan-Weizen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Krebstiere

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Erdniisse

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Ma n de ln (Amygdalus communis L.)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe :

keine

enthalt

Haselniisse (Corylus avellana)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Walnisse (Juglans regia)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Kaschuniisse (Anacardium occidentale)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Pecaniisse (ca rya illinoiesis)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Paraniisse (Bertholletia excelsa)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Pistazien (Pistazie vera)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Macadamia-.¢er Queenslandniisse

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Sellerie

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sesamsamen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulphite

Lupinen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Die Kennzeichnung der Allergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelverordnung).
Es gibt dartiber hinaus noch andere Stoffe die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kdnnen. Trotz

sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen
enthalten sein, die im Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.

Hinweis:

Trotz sorgféltiger Zubereitung und Kontrolle kdnnen in unseren Speisen Spuren von Allergenen enthalten sein. Rezeptur- oder
Lieferanderungen sind maéglich. Gaste mit Lebensmittelallergien oder Unvertrdglichkeiten bitten wir, sich vor der Bestellung an unser
Servicepersonal zu wenden.



Chicken Potat D
icken Potato =

Ofenkartoffel mit Sour Cream, gemischter Salatbeilage und gebratene
Hahnchenbruststreifen

Allergen-Dokumentation

enthalt enthalt
Weizen Haselniisse (Corylus avellana)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Roggen Walntisse (Juglans regia)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Gerste Kaschuntisse (Anacardium occidentale)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Hafer Pecaniisse (Carya illinoiesis)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Dinkel Paranilisse (Bertholletia excelsa)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Khorasan-Weizen Pistazien (Pistazie vera)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Krebstiere Macadamia-.cer Queenslandniisse
und daraus gewonnene Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier Sellerie
und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Fische v Senf
und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdnisse Sesamsamen
und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sojabohnen Schwefeldioxid und Sulphite
und daraus gewonnene Erzeugnisse

v Milch Lupinen

und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Mandeln (Amygdalus communis L.) WGIChtiere

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe :
keine

Die Kennzeichnung der Allergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelverordnung).

Es gibt dartiber hinaus noch andere Stoffe die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kdnnen. Trotz
sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen
enthalten sein, die im Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.

Hinweis:

Trotz sorgféltiger Zubereitung und Kontrolle kdnnen in unseren Speisen Spuren von Allergenen enthalten sein. Rezeptur- oder
Lieferanderungen sind maéglich. Gaste mit Lebensmittelallergien oder Unvertrdglichkeiten bitten wir, sich vor der Bestellung an unser
Servicepersonal zu wenden.



Pinsa Pulled Pork BBQ

%
=

BBQ-Sauce, Mozzarella, rote Zwiebeln, Mais, Coleslaw, Pulled Pork

Allergen-Dokumentation

enthalt

v

Weizen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Roggen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Gerste

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Hafer

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Dinkel

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Khorasan-Weizen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Krebstiere

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Erdniisse

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Ma n de ln (Amygdalus communis L.)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe :
Ascorbinsaure

enthalt

Haselniisse (Corylus avellana)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Walnisse (Juglans regia)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Kaschuniisse (Anacardium occidentale)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Pecaniisse (ca rya illinoiesis)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Paraniisse (Bertholletia excelsa)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Pistazien (Pistazie vera)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Macadamia-.¢er Queenslandniisse

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Sellerie

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sesamsamen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulphite

Lupinen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Die Kennzeichnung der Allergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelverordnung).
Es gibt dartiber hinaus noch andere Stoffe die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kdnnen. Trotz

sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen
enthalten sein, die im Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.

Hinweis:

Trotz sorgféltiger Zubereitung und Kontrolle kdnnen in unseren Speisen Spuren von Allergenen enthalten sein. Rezeptur- oder
Lieferanderungen sind maéglich. Gaste mit Lebensmittelallergien oder Unvertrdglichkeiten bitten wir, sich vor der Bestellung an unser
Servicepersonal zu wenden.



Pinsa Caprese

%
=

Tomaten, Mozzarella, Pesto, Rucola, Balsamicocreme

Allergen-Dokumentation

enthalt

v

Weizen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Roggen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Gerste

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Hafer

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Dinkel

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Khorasan-Weizen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Krebstiere

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Erdniisse

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Ma n de ln (Amygdalus communis L.)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe :
Ascorbinsaure

enthalt

Haselniisse (Corylus avellana)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Walnisse (Juglans regia)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Kaschuniisse (Anacardium occidentale)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Pecaniisse (ca rya illinoiesis)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Paraniisse (Bertholletia excelsa)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Pistazien (Pistazie vera)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Macadamia-.¢er Queenslandniisse

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Sellerie

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sesamsamen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulphite

Lupinen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Die Kennzeichnung der Allergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelverordnung).

Es gibt dartiber hinaus noch andere Stoffe die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kdnnen. Trotz
sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen
enthalten sein, die im Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.

Hinweis:

Trotz sorgféltiger Zubereitung und Kontrolle kdnnen in unseren Speisen Spuren von Allergenen enthalten sein. Rezeptur- oder
Lieferanderungen sind maéglich. Gaste mit Lebensmittelallergien oder Unvertrdglichkeiten bitten wir, sich vor der Bestellung an unser

Servicepersonal zu wenden.



Pina Teriyaki Chicken

%
=

Teriyakisauce, Frischkdse, Mozzarella, Grillgemise, Hahnchenfilet

Allergen-Dokumentation

enthalt

v

Weizen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Roggen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Gerste

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Hafer

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Dinkel

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Khorasan-Weizen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Krebstiere

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Erdniisse

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Ma n de ln (Amygdalus communis L.)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe :
Schwefeldioxid, Sulfite

enthalt

Haselniisse (Corylus avellana)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Walnisse (Juglans regia)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Kaschuniisse (Anacardium occidentale)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Pecaniisse (ca rya illinoiesis)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Paraniisse (Bertholletia excelsa)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Pistazien (Pistazie vera)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Macadamia-.¢er Queenslandniisse

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Sellerie

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sesamsamen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulphite

Lupinen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Die Kennzeichnung der Allergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelverordnung).

Es gibt dariiber hinaus noch andere Stoffe die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen. Trotz sorgfaltiger
Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen enthalten sein, die im
Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.

Hinweis:

Trotz sorgféltiger Zubereitung und Kontrolle kénnen in unseren Speisen Spuren von Allergenen enthalten sein. Rezeptur- oder
Lieferdnderungen sind méglich. Gaste mit Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten bitten wir, sich vor der Bestellung an unser

Servicepersonal zu wenden.



Rumpsteak

%
=

Argentinisches Roastbeef, aus dem Herzhaften Rinderriicken, dazu
hausgemachte Krauterbutter

Allergen-Dokumentation

enthalt

Weizen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Roggen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Gerste

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Hafer

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Dinkel

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Khorasan-Weizen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Krebstiere

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Erdniisse

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Ma n de ln (Amygdalus communis L.)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe :
mit Geschmacksverstarker

enthalt

Haselniisse (Corylus avellana)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Walnisse (Juglans regia)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Kaschuniisse (Anacardium occidentale)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Pecaniisse (ca rya illinoiesis)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Paraniisse (Bertholletia excelsa)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Pistazien (Pistazie vera)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Macadamia-.¢er Queenslandniisse

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Sellerie

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sesamsamen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulphite

Lupinen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Die Kennzeichnung der Allergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelverordnung).

Es gibt dartiber hinaus noch andere Stoffe die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kdnnen. Trotz
sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen
enthalten sein, die im Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.

Hinweis:

Trotz sorgféltiger Zubereitung und Kontrolle kdnnen in unseren Speisen Spuren von Allergenen enthalten sein. Rezeptur- oder

Lieferanderungen sind maéglich. Gaste mit Lebensmittelallergien oder Unvertrdglichkeiten bitten wir, sich vor der Bestellung an unser

Servicepersonal zu wenden.



o R

Western Rumpsteak D

Argentinisches Roastbeef, mit angebratenen Champignons, Baconstreifen,
Zwiebeln und fruchtiger, BBQ-Sauce

Allergen-Dokumentation

enthalt enthalt
Weizen Haselniisse (Corylus avellana)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Roggen Walntisse (Juglans regia)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Gerste Kaschuntisse (Anacardium occidentale)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Hafer Pecaniisse (Carya illinoiesis)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Dinkel Paranilisse (Bertholletia excelsa)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Khorasan-Weizen Pistazien (Pistazie vera)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Krebstiere Macadamia-.cer Queenslandniisse
und daraus gewonnene Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier Sellerie
und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

 Fische v Senf

und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdnisse Sesamsamen
und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sojabohnen Schwefeldioxid und Sulphite
und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch Lupinen
und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Mandeln (Amygdalus communis L.) WGIChtiere

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe :
mit Geschmacksverstarker

Die Kennzeichnung der Allergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelverordnung).

Es gibt dartiber hinaus noch andere Stoffe die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kdnnen. Trotz
sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen
enthalten sein, die im Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.

Hinweis:

Trotz sorgféltiger Zubereitung und Kontrolle kdnnen in unseren Speisen Spuren von Allergenen enthalten sein. Rezeptur- oder
Lieferanderungen sind maéglich. Gaste mit Lebensmittelallergien oder Unvertrdglichkeiten bitten wir, sich vor der Bestellung an unser
Servicepersonal zu wenden.



Black Tiger Rumpsteak

D

o R

Argentinisches Roastbeef, mit gebratenen Garnelen, Zwiebeln, Knoblauch
und Tomatenwiirfeln

Allergen-Dokumentation

enthalt

Weizen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Roggen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Gerste

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Hafer

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Dinkel

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Khorasan-Weizen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Krebstiere

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Erdniisse

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Ma n de ln (Amygdalus communis L.)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe :
mit Geschmacksverstarker

enthalt

Haselniisse (Corylus avellana)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Walnisse (Juglans regia)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Kaschuniisse (Anacardium occidentale)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Pecaniisse (ca rya illinoiesis)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Paraniisse (Bertholletia excelsa)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Pistazien (Pistazie vera)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Macadamia-.¢er Queenslandniisse

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Sellerie

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sesamsamen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulphite

Lupinen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Die Kennzeichnung der Allergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelverordnung).

Es gibt dartiber hinaus noch andere Stoffe die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kdnnen. Trotz
sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen
enthalten sein, die im Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.

Hinweis:

Trotz sorgféltiger Zubereitung und Kontrolle kdnnen in unseren Speisen Spuren von Allergenen enthalten sein. Rezeptur- oder

Lieferanderungen sind maéglich. Gaste mit Lebensmittelallergien oder Unvertrdglichkeiten bitten wir, sich vor der Bestellung an unser

Servicepersonal zu wenden.



o R

Cheese Burger D

180g gegrilltes Rinderhacksteak, Schmelzkase, Salat, Tomaten, Gurken,
Zwiebeln, Burgersauce, dazu Pommes Frites
Allergen-Dokumentation
enthalt enthalt
v Weizen Haselnisse (Corylus avellana)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Roggen Walntisse (Juglans regia)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Gerste Kaschuntisse (Anacardium occidentale)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Hafer Pecaniisse (Carya illinoiesis)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Dinkel Paranilisse (Bertholletia excelsa)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Khorasan-Weizen Pistazien (Pistazie vera)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Krebstiere Macadamia-.cer Queenslandniisse
und daraus gewonnene Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
v  Eier Sellerie
und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Fische v Senf
und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdnisse v Sesamsamen
und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
v Sojabohnen Schwefeldioxid und Sulphite
und daraus gewonnene Erzeugnisse
v Milch Lupinen
und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Mandeln (Amygdalus communis L.) WGIChtiere

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe :
Mit Konservierungsstoff

Die Kennzeichnung der Allergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelverordnung).

Es gibt dartiber hinaus noch andere Stoffe die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kdnnen. Trotz
sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen
enthalten sein, die im Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.

Hinweis:

Trotz sorgféltiger Zubereitung und Kontrolle kdnnen in unseren Speisen Spuren von Allergenen enthalten sein. Rezeptur- oder
Lieferanderungen sind maéglich. Gaste mit Lebensmittelallergien oder Unvertrdglichkeiten bitten wir, sich vor der Bestellung an unser
Servicepersonal zu wenden.



o R

Western Burger D

180g gegrilltes Rinderhacksteak, Bacon, Salat, Tomaten, Gurken, Zwiebeln,
Barbequesauce, dazu Pommes Frites

Allergen-Dokumentation

enthalt enthalt

v Weizen Haselnisse (Corylus avellana)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Roggen Walntisse (Juglans regia)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Gerste Kaschuntisse (Anacardium occidentale)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Hafer Pecaniisse (Carya illinoiesis)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Dinkel Paranilisse (Bertholletia excelsa)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Khorasan-Weizen Pistazien (Pistazie vera)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Krebstiere Macadamia-.cer Queenslandniisse
und daraus gewonnene Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

v  Eier Sellerie
und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Fische v Senf
und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdnisse v Sesamsamen
und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

v Sojabohnen Schwefeldioxid und Sulphite
und daraus gewonnene Erzeugnisse

v Milch Lupinen
und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Mandeln (Amygdalus communis L.) WGIChtiere

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe :
Mit Konservierungsstoff

Die Kennzeichnung der Allergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelverordnung).

Es gibt dartiber hinaus noch andere Stoffe die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kdnnen. Trotz
sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen
enthalten sein, die im Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.

Hinweis:

Trotz sorgféltiger Zubereitung und Kontrolle kdnnen in unseren Speisen Spuren von Allergenen enthalten sein. Rezeptur- oder
Lieferanderungen sind maéglich. Gaste mit Lebensmittelallergien oder Unvertrdglichkeiten bitten wir, sich vor der Bestellung an unser
Servicepersonal zu wenden.



Camembert Burger D

o R

Backcamembert, Mayonnaise, Tomaten, Rucolasalat, Preiselbeeren, dazu
Pommes Frites

Allergen-Dokumentation

enthalt enthalt
v Weizen Haselnisse (Corylus avellana)

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Roggen Walntisse (Juglans regia)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Gerste Kaschuniisse (Anacardium occidentale)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Hafer Pecaniisse (Carya illinoiesis)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Dinkel Paranisse (Bertholletia excelsa)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Khorasan-Weizen Pistazien (Pistazie vera)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Krebstiere Macadamia-.cer Queenslandniisse
und daraus gewonnene Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

v  Eier Sellerie

und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische Senf

und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdnisse v Sesamsamen
und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

v Sojabohnen Schwefeldioxid und Sulphite

und daraus gewonnene Erzeugnisse

v Milch Lupinen

und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Mandeln (Amygdalus communis L.) WGIChtiere

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe :
Mit Konservierungsstoff

Die Kennzeichnung der Allergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelverordnung).

Es gibt dariiber hinaus noch andere Stoffe die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen. Trotz sorgfaltiger
Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen enthalten sein, die im
Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.

Hinweis:

Trotz sorgféltiger Zubereitung und Kontrolle kénnen in unseren Speisen Spuren von Allergenen enthalten sein. Rezeptur- oder
Lieferdnderungen sind méglich. Gaste mit Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten bitten wir, sich vor der Bestellung an unser
Servicepersonal zu wenden.



o R

Honey Mustard Burger D

180g gegrilltes reines Rinderhacksteak, Tomate, Gurke, Salat, Zwiebeln,
Burgersauce, Honig-Senf Sauce, Bacon, dazu Pommes-Frites
Allergen-Dokumentation
enthalt enthalt
v Weizen Haselnisse (Corylus avellana)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Roggen Walntisse (Juglans regia)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Gerste Kaschuniisse (Anacardium occidentale)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Hafer Pecaniisse (Carya illinoiesis)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Dinkel Paranisse (Bertholletia excelsa)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Khorasan-Weizen Pistazien (Pistazie vera)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Krebstiere Macadamia-.cer Queenslandniisse
und daraus gewonnene Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

v  Eier Sellerie

und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische v Senf

und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdnisse v Sesamsamen
und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

v Sojabohnen Schwefeldioxid und Sulphite

und daraus gewonnene Erzeugnisse

v Milch Lupinen

und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Mandeln (Amygdalus communis L.) WGIChtiere

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe :
Mit Konservierungsstoff

Die Kennzeichnung der Allergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelverordnung).

Es gibt dariiber hinaus noch andere Stoffe die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen. Trotz sorgfaltiger
Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen enthalten sein, die im
Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.

Hinweis:

Trotz sorgféltiger Zubereitung und Kontrolle kénnen in unseren Speisen Spuren von Allergenen enthalten sein. Rezeptur- oder
Lieferdnderungen sind méglich. Gaste mit Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten bitten wir, sich vor der Bestellung an unser
Servicepersonal zu wenden.



o R

Umami Burger D

rein pflanzlichBurger aus Pilzen, Haferflocken und getrockneten Tomaten,
Tomate, Gurke, Salat, Zwiebeln, gebratene Champignons, Burgersauce,
dazu Pommes-Frites

Allergen-Dokumentation

enthalt enthalt
v Weizen Haselnisse (Corylus avellana)

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Roggen Walntisse (Juglans regia)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Gerste Kaschuniisse (Anacardium occidentale)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Hafer Pecaniisse (Carya illinoiesis)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Dinkel Paranisse (Bertholletia excelsa)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Khorasan-Weizen Pistazien (Pistazie vera)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Krebstiere Macadamia-.cer Queenslandniisse
und daraus gewonnene Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

v  Eier Sellerie

und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische Senf

und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdnisse Sesamsamen
und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

v Sojabohnen Schwefeldioxid und Sulphite

und daraus gewonnene Erzeugnisse

v Milch Lupinen

und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Mandeln (Amygdalus communis L.) WGIChtiere

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe :
Keine

Die Kennzeichnung der Allergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelverordnung).

Es gibt dariiber hinaus noch andere Stoffe die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen. Trotz sorgfaltiger
Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen enthalten sein, die im
Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.

Hinweis:

Trotz sorgféltiger Zubereitung und Kontrolle kénnen in unseren Speisen Spuren von Allergenen enthalten sein. Rezeptur- oder
Lieferdnderungen sind méglich. Gaste mit Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten bitten wir, sich vor der Bestellung an unser
Servicepersonal zu wenden.



Chicken B D
icken Burger NP

Burger aus Hahnchenbrustfilet in knuspriger Panade, Burgersauce,
Tomaten, Mozzarella, Rucolasalat, dazu Pommes-Frites

Allergen-Dokumentation

enthalt enthalt
v Weizen Haselnisse (Corylus avellana)

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Roggen Walntisse (Juglans regia)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Gerste Kaschuniisse (Anacardium occidentale)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Hafer Pecaniisse (Carya illinoiesis)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Dinkel Paranisse (Bertholletia excelsa)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Khorasan-Weizen Pistazien (Pistazie vera)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Krebstiere Macadamia-.cer Queenslandniisse
und daraus gewonnene Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

v  Eier v Sellerie

und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische v Senf

und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdnisse v Sesamsamen
und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

v Sojabohnen Schwefeldioxid und Sulphite

und daraus gewonnene Erzeugnisse

v Milch Lupinen

und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Mandeln (Amygdalus communis L.) WGIChtiere

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe :
Mit Konservierungsstoff

Die Kennzeichnung der Allergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelverordnung).

Es gibt dariiber hinaus noch andere Stoffe die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen. Trotz sorgfaltiger
Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen enthalten sein, die im
Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.

Hinweis:

Trotz sorgféltiger Zubereitung und Kontrolle kénnen in unseren Speisen Spuren von Allergenen enthalten sein. Rezeptur- oder
Lieferdnderungen sind méglich. Gaste mit Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten bitten wir, sich vor der Bestellung an unser
Servicepersonal zu wenden.



Beef Royal Burger D

o R

200g Premiumburger aus ausgesuchten Teilstiicken vom mageren Brisket
und saftigem Flank - im Homestyle Bin mit Schmelzkase, Salat, Tomaten
Gurken, Zwiebeln, Burgersauce, dazu Pommes-Frites

Allergen-Dokumentation

enthalt enthalt
v Weizen Haselnisse (Corylus avellana)

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Roggen Walntisse (Juglans regia)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Gerste Kaschuniisse (Anacardium occidentale)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Hafer Pecaniisse (Carya illinoiesis)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Dinkel Paranisse (Bertholletia excelsa)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Khorasan-Weizen Pistazien (Pistazie vera)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Krebstiere Macadamia-.cer Queenslandniisse
und daraus gewonnene Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

v  Eier Sellerie

und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische v Senf

und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdnisse v Sesamsamen
und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen Schwefeldioxid und Sulphite

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch Lupinen

und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Mandeln (Amygdalus communis L.) WGIChtiere

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe :
Mit Konservierungsstoff

Die Kennzeichnung der Allergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelverordnung).

Es gibt dariiber hinaus noch andere Stoffe die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen. Trotz sorgfaltiger
Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen enthalten sein, die im
Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.

Hinweis:

Trotz sorgféltiger Zubereitung und Kontrolle kénnen in unseren Speisen Spuren von Allergenen enthalten sein. Rezeptur- oder
Lieferdnderungen sind méglich. Gaste mit Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten bitten wir, sich vor der Bestellung an unser
Servicepersonal zu wenden.



Teriyaki Beef Burger D

o R

200g Premiumburger aus ausgesuchten Teilstiicken vom mageren Brisket
und saftigem Flank - im Homestyle Bun mit marinierten Gurken, Tomaten
Zwiebeln, Bacon, Teriyaki-Sauce, dazu Pommes-Frites

Allergen-Dokumentation

enthalt enthalt
v Weizen Haselnisse (Corylus avellana)

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Roggen Walntisse (Juglans regia)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Gerste Kaschuniisse (Anacardium occidentale)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Hafer Pecaniisse (Carya illinoiesis)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Dinkel Paranisse (Bertholletia excelsa)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Khorasan-Weizen Pistazien (Pistazie vera)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Krebstiere Macadamia-.cer Queenslandniisse
und daraus gewonnene Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

v  Eier Sellerie

und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Fische v Senf

und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdnisse v Sesamsamen

und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen Schwefeldioxid und Sulphite

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch Lupinen

und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Mandeln (Amygdalus communis L.) WGIChtiere

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe :
Mit Konservierungsstoff

Die Kennzeichnung der Allergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelverordnung).

Es gibt dariiber hinaus noch andere Stoffe die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen. Trotz sorgfaltiger
Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen enthalten sein, die im
Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.

Hinweis:

Trotz sorgféltiger Zubereitung und Kontrolle kénnen in unseren Speisen Spuren von Allergenen enthalten sein. Rezeptur- oder
Lieferdnderungen sind méglich. Gaste mit Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten bitten wir, sich vor der Bestellung an unser
Servicepersonal zu wenden.



Smash Burger D

o R

Burger mit doppelt gesmashten Rinderhacksteaks, ca. 160g, Zwiebeln,
Chester Kase, Potato Bun, Burgersauce, dazu Pommes Frites
Allergen-Dokumentation
enthalt enthalt
v Weizen Haselnisse (Corylus avellana)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Roggen Walntisse (Juglans regia)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Gerste Kaschuniisse (Anacardium occidentale)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Hafer Pecaniisse (Carya illinoiesis)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Dinkel Paranisse (Bertholletia excelsa)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Khorasan-Weizen Pistazien (Pistazie vera)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Krebstiere Macadamia-.cer Queenslandniisse
und daraus gewonnene Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

v  Eier Sellerie

und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische v Senf

und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdnisse v Sesamsamen
und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

v Sojabohnen Schwefeldioxid und Sulphite

und daraus gewonnene Erzeugnisse

v Milch Lupinen

und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Mandeln (Amygdalus communis L.) WGIChtiere

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe :
Mit Konservierungsstoff

Die Kennzeichnung der Allergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelverordnung).

Es gibt dariiber hinaus noch andere Stoffe die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen. Trotz sorgfaltiger
Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen enthalten sein, die im
Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.

Hinweis:

Trotz sorgféltiger Zubereitung und Kontrolle kénnen in unseren Speisen Spuren von Allergenen enthalten sein. Rezeptur- oder
Lieferdnderungen sind méglich. Gaste mit Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten bitten wir, sich vor der Bestellung an unser
Servicepersonal zu wenden.



Smash Bérnaise Burger D

o R

Burger mit doppelt gesmashten Rinderhacksteaks, ca. 160g, marinierte
Zwiebeln, Chester Kase, Potato Bun, Sauce Bérnaise, dazu Pommes Frites

Allergen-Dokumentation

enthalt enthalt
v Weizen Haselnisse (Corylus avellana)

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Roggen Walntisse (Juglans regia)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Gerste Kaschuniisse (Anacardium occidentale)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Hafer Pecaniisse (Carya illinoiesis)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Dinkel Paranisse (Bertholletia excelsa)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Khorasan-Weizen Pistazien (Pistazie vera)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Krebstiere Macadamia-.cer Queenslandniisse
und daraus gewonnene Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

v  Eier v Sellerie

und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische v Senf

und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdnisse v Sesamsamen
und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

v Sojabohnen Schwefeldioxid und Sulphite

und daraus gewonnene Erzeugnisse

v Milch Lupinen

und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Mandeln (Amygdalus communis L.) WGIChtiere

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe :
Keine

Die Kennzeichnung der Allergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelverordnung).

Es gibt dariiber hinaus noch andere Stoffe die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen. Trotz sorgfaltiger
Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen enthalten sein, die im
Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.

Hinweis:

Trotz sorgféltiger Zubereitung und Kontrolle kénnen in unseren Speisen Spuren von Allergenen enthalten sein. Rezeptur- oder
Lieferdnderungen sind méglich. Gaste mit Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten bitten wir, sich vor der Bestellung an unser
Servicepersonal zu wenden.



Westernschnitzel D

o R

mit frischen angebratenen Champignons, Baconstreifen, Zwiebeln, dazu
Kartoffelecken mit Sour Cream und fruchtiger BBQ-Sauce
Allergen-Dokumentation
enthalt enthalt
v Weizen Haselnisse (Corylus avellana)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Roggen Walntisse (Juglans regia)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Gerste Kaschuniisse (Anacardium occidentale)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Hafer Pecaniisse (Carya illinoiesis)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Dinkel Paranisse (Bertholletia excelsa)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Khorasan-Weizen Pistazien (Pistazie vera)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Krebstiere Macadamia-.cer Queenslandniisse
und daraus gewonnene Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

v  Eier Sellerie

und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische v Senf

und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdnisse v Sesamsamen
und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen Schwefeldioxid und Sulphite

und daraus gewonnene Erzeugnisse

v Milch Lupinen

und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Mandeln (Amygdalus communis L.) WGIChtiere

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe :
keine

Die Kennzeichnung der Allergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelverordnung).

Es gibt dariiber hinaus noch andere Stoffe die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen. Trotz sorgfaltiger
Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen enthalten sein, die im
Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.

Hinweis:

Trotz sorgféltiger Zubereitung und Kontrolle kénnen in unseren Speisen Spuren von Allergenen enthalten sein. Rezeptur- oder
Lieferdnderungen sind méglich. Gaste mit Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten bitten wir, sich vor der Bestellung an unser
Servicepersonal zu wenden.



Champignonschnitzel

D

o R

mit hausgemachter Champignonrahmsauce, dazu Pommes Fries

Allergen-Dokumentation

enthalt

v

Weizen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Roggen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Gerste

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Hafer

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Dinkel

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Khorasan-Weizen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Krebstiere

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Erdniisse

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Ma n de ln (Amygdalus communis L.)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe :

keine

enthalt

Haselniisse (Corylus avellana)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Walnisse (Juglans regia)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Kaschuniisse (Anacardium occidentale)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Pecaniisse (ca rya illinoiesis)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Paraniisse (Bertholletia excelsa)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Pistazien (Pistazie vera)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Macadamia-.¢er Queenslandniisse

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Sellerie

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sesamsamen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulphite

Lupinen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Die Kennzeichnung der Allergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelverordnung).

Es gibt dariiber hinaus noch andere Stoffe die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen. Trotz sorgfaltiger
Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen enthalten sein, die im

Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.

Hinweis:

Trotz sorgféltiger Zubereitung und Kontrolle kénnen in unseren Speisen Spuren von Allergenen enthalten sein. Rezeptur- oder
Lieferdnderungen sind méglich. Gaste mit Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten bitten wir, sich vor der Bestellung an unser
Servicepersonal zu wenden.



Schnitzel Bérnaise

Mit Sauce Bérnaise und marinierten angebratenen Zwiebeln

Allergen-Dokumentation

enthalt

v

Weizen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Roggen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Gerste

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Hafer

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Dinkel

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Khorasan-Weizen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Krebstiere

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Erdniisse

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Ma n de ln (Amygdalus communis L.)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe :

keine

enthalt

Haselniisse (Corylus avellana)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Walnisse (Juglans regia)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Kaschuniisse (Anacardium occidentale)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Pecaniisse (ca rya illinoiesis)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Paraniisse (Bertholletia excelsa)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Pistazien (Pistazie vera)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Macadamia-.¢er Queenslandniisse

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Sellerie

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sesamsamen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulphite

Lupinen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Die Kennzeichnung der Allergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelverordnung).

Es gibt dariiber hinaus noch andere Stoffe die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen. Trotz sorgfaltiger
Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen enthalten sein, die im
Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.

Hinweis:

Trotz sorgféltiger Zubereitung und Kontrolle kénnen in unseren Speisen Spuren von Allergenen enthalten sein. Rezeptur- oder
Lieferdnderungen sind méglich. Gaste mit Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten bitten wir, sich vor der Bestellung an unser

Servicepersonal zu wenden.



Currywurst Pommes

%
=

180g Fleischwurst mit hausgemachter Currysauce,
dazu Pommes-Frites

Allergen-Dokumentation

enthalt

Weizen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Roggen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Gerste

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Hafer

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Dinkel

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Khorasan-Weizen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Krebstiere

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Erdniisse

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Ma n de ln (Amygdalus communis L.)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe :
Mit Konservierungsstoff, Geschmacksverstarker

enthalt

Haselniisse (Corylus avellana)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Walnisse (Juglans regia)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Kaschuniisse (Anacardium occidentale)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Pecaniisse (ca rya illinoiesis)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Paraniisse (Bertholletia excelsa)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Pistazien (Pistazie vera)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Macadamia-.¢er Queenslandniisse

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Sellerie

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sesamsamen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulphite

Lupinen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Die Kennzeichnung der Allergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelverordnung).

Es gibt dariiber hinaus noch andere Stoffe die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen. Trotz sorgfaltiger
Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen enthalten sein, die im
Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.

Hinweis:

Trotz sorgféltiger Zubereitung und Kontrolle kénnen in unseren Speisen Spuren von Allergenen enthalten sein. Rezeptur- oder
Lieferdnderungen sind méglich. Gaste mit Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten bitten wir, sich vor der Bestellung an unser
Servicepersonal zu wenden.



o R

C t Chi Styl D
urrywurst Chicago Style e

180g Fleischwurst mit Gewilirzgurken, Réstzwiebeln, Senf, Ketchup,
Hot-Don Sauce, dazu Pommes-Frites

Allergen-Dokumentation

enthalt enthalt
v Weizen Haselnisse (Corylus avellana)

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Roggen Walntisse (Juglans regia)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Gerste Kaschuniisse (Anacardium occidentale)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Hafer Pecaniisse (Carya illinoiesis)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Dinkel Paranisse (Bertholletia excelsa)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Khorasan-Weizen Pistazien (Pistazie vera)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Krebstiere Macadamia-.cer Queenslandniisse
und daraus gewonnene Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

v  Eier Sellerie

und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische v Senf

und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdnisse Sesamsamen
und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen Schwefeldioxid und Sulphite

und daraus gewonnene Erzeugnisse

v Milch Lupinen

und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Mandeln (Amygdalus communis L.) WGIChtiere

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe :
Mit Konservierungsstoff

Die Kennzeichnung der Allergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelverordnung).

Es gibt dariiber hinaus noch andere Stoffe die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen. Trotz sorgfaltiger
Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen enthalten sein, die im
Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.

Hinweis:

Trotz sorgféltiger Zubereitung und Kontrolle kénnen in unseren Speisen Spuren von Allergenen enthalten sein. Rezeptur- oder
Lieferdnderungen sind méglich. Gaste mit Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten bitten wir, sich vor der Bestellung an unser
Servicepersonal zu wenden.



C t P V 2D
urrywurs ommes egan W

160g vegan GéVegan Curryvvurst auf Erbsenproteinbasis, mit Currysauce,
dazu Pommes-Frites

Allergen-Dokumentation

enthalt enthalt
Weizen Haselniisse (Corylus avellana)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Roggen Walntisse (Juglans regia)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Gerste Kaschuniisse (Anacardium occidentale)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Hafer Pecaniisse (Carya illinoiesis)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Dinkel Paranisse (Bertholletia excelsa)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Khorasan-Weizen Pistazien (Pistazie vera)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Krebstiere Macadamia-.cer Queenslandniisse
und daraus gewonnene Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier Sellerie

und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische Senf

und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdnisse Sesamsamen
und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen Schwefeldioxid und Sulphite

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch Lupinen

und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Mandeln (Amygdalus communis L.) WGIChtiere

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe :
Mit Konservierungsstoff, Geschmacksverstarker

Die Kennzeichnung der Allergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelverordnung).

Es gibt dariiber hinaus noch andere Stoffe die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen. Trotz sorgfaltiger
Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen enthalten sein, die im
Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.

Hinweis:

Trotz sorgféltiger Zubereitung und Kontrolle kénnen in unseren Speisen Spuren von Allergenen enthalten sein. Rezeptur- oder
Lieferdnderungen sind méglich. Gaste mit Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten bitten wir, sich vor der Bestellung an unser
Servicepersonal zu wenden.



o R

C t Chi Styl D
urrywurst Chicago Style e

160g vegan GéVegan Curryvvurst auf Erbsenproteinbasis, Gewlirzgurken,
Réstzwiebeln, Senf, Ketchup, Hot-Dog Sauce, dazu Pommes-Frites

Allergen-Dokumentation

enthalt enthalt
v Weizen Haselnisse (Corylus avellana)

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Roggen Walntisse (Juglans regia)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Gerste Kaschuniisse (Anacardium occidentale)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Hafer Pecaniisse (Carya illinoiesis)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Dinkel Paranisse (Bertholletia excelsa)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Khorasan-Weizen Pistazien (Pistazie vera)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
Krebstiere Macadamia-.cer Queenslandniisse
und daraus gewonnene Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

v  Eier Sellerie

und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische v Senf

und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdnisse Sesamsamen
und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen Schwefeldioxid und Sulphite

und daraus gewonnene Erzeugnisse

v Milch Lupinen

und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Mandeln (Amygdalus communis L.) WGIChtiere

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe :
Mit Konservierungsstoff, Geschmacksverstarker

Die Kennzeichnung der Allergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelverordnung).

Es gibt dariiber hinaus noch andere Stoffe die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen. Trotz sorgfaltiger
Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen enthalten sein, die im
Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.

Hinweis:

Trotz sorgféltiger Zubereitung und Kontrolle kénnen in unseren Speisen Spuren von Allergenen enthalten sein. Rezeptur- oder
Lieferdnderungen sind méglich. Gaste mit Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten bitten wir, sich vor der Bestellung an unser
Servicepersonal zu wenden.



Caramel Pancakes

2 Pancakes mit Vanilleeis und Caramelsauce

Allergen-Dokumentation

enthalt

v

Weizen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Roggen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Gerste

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Hafer

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Dinkel

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Khorasan-Weizen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Krebstiere

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Erdniisse

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Ma n de ln (Amygdalus communis L.)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe :

keine

enthalt

%
=

Haselniisse (Corylus avellana)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Walnisse (Juglans regia)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Kaschuniisse (Anacardium occidentale)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Pecaniisse (ca rya illinoiesis)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Paraniisse (Bertholletia excelsa)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Pistazien (Pistazie vera)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Macadamia-.¢er Queenslandniisse

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Sellerie

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sesamsamen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulphite

Lupinen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Die Kennzeichnung der Allergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelverordnung).

Es gibt dariiber hinaus noch andere Stoffe die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen. Trotz sorgfaltiger
Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen enthalten sein, die im
Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.

Hinweis:

Trotz sorgféltiger Zubereitung und Kontrolle kénnen in unseren Speisen Spuren von Allergenen enthalten sein. Rezeptur- oder
Lieferdnderungen sind méglich. Gaste mit Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten bitten wir, sich vor der Bestellung an unser

Servicepersonal zu wenden.



Apfelstrudel mit Vanilleels

Allergen-Dokumentation

enthalt

v

Weizen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Roggen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Gerste

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Hafer

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Dinkel

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Khorasan-Weizen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Krebstiere

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Erdniisse

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Ma n de ln (Amygdalus communis L.)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe :

keine

enthalt

%
=

Haselniisse (Corylus avellana)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Walnisse (Juglans regia)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Kaschuniisse (Anacardium occidentale)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Pecaniisse (ca rya illinoiesis)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Paraniisse (Bertholletia excelsa)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Pistazien (Pistazie vera)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Macadamia-.¢er Queenslandniisse

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Sellerie

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sesamsamen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulphite

Lupinen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Die Kennzeichnung der Allergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelverordnung).

Es gibt dariiber hinaus noch andere Stoffe die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen. Trotz sorgfaltiger
Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen enthalten sein, die im
Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.

Hinweis:

Trotz sorgféltiger Zubereitung und Kontrolle kénnen in unseren Speisen Spuren von Allergenen enthalten sein. Rezeptur- oder
Lieferdnderungen sind méglich. Gaste mit Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten bitten wir, sich vor der Bestellung an unser

Servicepersonal zu wenden.



Apple Crumble

Allergen-Dokumentation

enthalt

v

Weizen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Roggen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Gerste

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Hafer

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Dinkel

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Khorasan-Weizen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Krebstiere

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Erdniisse

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Ma n de ln (Amygdalus communis L.)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe :
Mit Farbstoffen

enthalt

%
=

Haselniisse (Corylus avellana)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Walnisse (Juglans regia)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Kaschuniisse (Anacardium occidentale)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Pecaniisse (ca rya illinoiesis)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Paraniisse (Bertholletia excelsa)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Pistazien (Pistazie vera)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Macadamia-.¢er Queenslandniisse

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Sellerie

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sesamsamen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulphite

Lupinen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Die Kennzeichnung der Allergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelverordnung).

Es gibt dariiber hinaus noch andere Stoffe die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen. Trotz sorgfaltiger
Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen enthalten sein, die im
Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.

Hinweis:

Trotz sorgféltiger Zubereitung und Kontrolle kénnen in unseren Speisen Spuren von Allergenen enthalten sein. Rezeptur- oder
Lieferdnderungen sind méglich. Gaste mit Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten bitten wir, sich vor der Bestellung an unser

Servicepersonal zu wenden.



Vanille Madagaskar

Allergen-Dokumentation

enthalt

Weizen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Roggen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Gerste

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Hafer

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Dinkel

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Khorasan-Weizen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Krebstiere

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Erdniisse

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Ma n de ln (Amygdalus communis L.)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe :

enthalt

%
=

Haselniisse (Corylus avellana)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Walnisse (Juglans regia)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Kaschuniisse (Anacardium occidentale)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Pecaniisse (ca rya illinoiesis)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Paraniisse (Bertholletia excelsa)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Pistazien (Pistazie vera)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Macadamia-.¢er Queenslandniisse

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Sellerie

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sesamsamen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulphite

Lupinen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Die Kennzeichnung der Allergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelverordnung).

Es gibt dariiber hinaus noch andere Stoffe die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen. Trotz sorgfaltiger
Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen enthalten sein, die im
Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.

Hinweis:

Trotz sorgféltiger Zubereitung und Kontrolle kénnen in unseren Speisen Spuren von Allergenen enthalten sein. Rezeptur- oder
Lieferdnderungen sind méglich. Gaste mit Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten bitten wir, sich vor der Bestellung an unser

Servicepersonal zu wenden.



Cookie Eis

Allergen-Dokumentation

enthalt

v

Weizen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Roggen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Gerste

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Hafer

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Dinkel

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Khorasan-Weizen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Krebstiere

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Erdniisse

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Ma n de ln (Amygdalus communis L.)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe :
Antioxidationsmittel

enthalt

v

%
=

Haselniisse (Corylus avellana)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Walnisse (Juglans regia)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Kaschuniisse (Anacardium occidentale)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Pecaniisse (ca rya illinoiesis)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Paraniisse (Bertholletia excelsa)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Pistazien (Pistazie vera)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Macadamia-.¢er Queenslandniisse

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Sellerie

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sesamsamen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulphite

Lupinen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Die Kennzeichnung der Allergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelverordnung).

Es gibt dariiber hinaus noch andere Stoffe die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen. Trotz sorgfaltiger
Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen enthalten sein, die im

Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.

Hinweis:

Trotz sorgféltiger Zubereitung und Kontrolle kénnen in unseren Speisen Spuren von Allergenen enthalten sein. Rezeptur- oder
Lieferdnderungen sind méglich. Gaste mit Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten bitten wir, sich vor der Bestellung an unser
Servicepersonal zu wenden.



Rainbow Eis

Allergen-Dokumentation

enthalt

Weizen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Roggen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Gerste

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Hafer

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Dinkel

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Khorasan-Weizen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Krebstiere

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Erdniisse

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Ma n de ln (Amygdalus communis L.)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe :

enthalt

%
=

Haselniisse (Corylus avellana)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Walnisse (Juglans regia)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Kaschuniisse (Anacardium occidentale)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Pecaniisse (ca rya illinoiesis)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Paraniisse (Bertholletia excelsa)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Pistazien (Pistazie vera)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Macadamia-.¢er Queenslandniisse

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Sellerie

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sesamsamen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulphite

Lupinen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Mit Farbstoff/en

Die Kennzeichnung der Allergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelverordnung).

Es gibt dariiber hinaus noch andere Stoffe die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen. Trotz sorgfaltiger
Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen enthalten sein, die im
Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.

Hinweis:

Trotz sorgféltiger Zubereitung und Kontrolle kénnen in unseren Speisen Spuren von Allergenen enthalten sein. Rezeptur- oder
Lieferdnderungen sind méglich. Gaste mit Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten bitten wir, sich vor der Bestellung an unser
Servicepersonal zu wenden.



Schoko-Lava

%
=

Schokokiichlein mit weichem Schokokern, dazu Vanilleeis

Allergen-Dokumentation

enthalt

v

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe :

Weizen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Roggen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Gerste

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Hafer

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Dinkel

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Khorasan-Weizen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Krebstiere

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Erdniisse

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Ma n de ln (Amygdalus communis L.)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Mit Konservierungsstoff

Haselniisse (Corylus avellana)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Walnisse (Juglans regia)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Kaschuniisse (Anacardium occidentale)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Pecaniisse (ca rya illinoiesis)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Paraniisse (Bertholletia excelsa)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Pistazien (Pistazie vera)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Macadamia-.¢er Queenslandniisse

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Sellerie

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sesamsamen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulphite

Lupinen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Die Kennzeichnung der Allergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelverordnung).

Es gibt dariiber hinaus noch andere Stoffe die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen. Trotz sorgfaltiger
Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen enthalten sein, die im

Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.
Hinweis:

Trotz sorgféltiger Zubereitung und Kontrolle kénnen in unseren Speisen Spuren von Allergenen enthalten sein. Rezeptur- oder
Lieferdnderungen sind méglich. Gaste mit Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten bitten wir, sich vor der Bestellung an unser

Servicepersonal zu wenden.



